
Il Menù Degustazione

Vegetariano

BARBABIETOLA,  GAZPACHO E  RAFANO
Barbabietola, gazpacho e rafano

Beetroot, gazpacho and horseradish

BABAGANOUSH,  CAVOLFIORE ,  MISO
Babaganoush, cavolfiore, miso
Baba ganoush, cauliflower, miso   1,11

CURRY D I  JACKFRUIT ,  RAITA E  FOGLIE  D I  CURRY
Curry di jackfruit, raita e foglie di curry

Jackfruit curry, raita and curry leaves   7

CAPPELLETT I  D I  PATATE ARROSTO IN BRODO DI  FUNGHI
Cappelletti di patate arrosto in brodo di funghi

Roasted potato cappelletti in mushroom broth   1,7

ZHĒNG DÀNGĒNG,  SEDANO RAPA E  SESAMO
Zhēng dàngēng, sedano rapa e sesamo

Zhēng dàngēng, celeriac and sesame   1,3,11

PANE ,  OLIO EXTRAVERGINE D 'OLIVA E  SALE
Pane, olio extravergine d'oliva e sale

Bread, extra virgin olive oil and salt   1,7

90 p.p.

Un viaggio interamente vegetale, dove ogni portata celebra la ricchezza della terra
e la creatività di una cucina che attraversa le culture del mondo senza confini.

*La composizione di alcuni piatti può variare a seconda della disponibilità e della freschezza degli ingredienti.
**I clienti con celiachia o particolari allergie possono richiedere anticipatamente un menù degustazione

appositamente adattato alle loro esigenze alimentari, con piatti selezionati dallo chef al momento della cena

Per esigenze di mercato ed al fine di migliorare aspetti qualitativi dei nostri prodotti, è possibile che vi siano alimenti freschi selezionati, che vengano sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura in loco, nel rispetto delle procedure del Manuale di Gestione della Sicurezza
Alimentare ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. 853/04. Il consumatore è pregato di comunicare al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze. Si dichiara che su richiesta al personale di sala è a disposizione il libro elencante gli allergeni

presenti per ogni singolo piatto. Non possiamo escludere la possibilità di contaminazioni crociate riguardanti gli allergeni.
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